
SILVESTER
31. Dezember 2026

EMPFANG IN DER LOBBY

Auswahl feiner Canapés mit norwegischem 
Rauchlachs, Bündnerfleisch und Frischkäse

—

VORSPEISE

Carpaccio vom Tiroler Hirsch  
mit eingelegten Trompetenpilzen 
und geschmortem Sellerie 
an Vanille-Birnen-Chutney  
mit gebeiztem Eigelb und Wildkräutern

—

SUPPE

Cremesuppe vom Krebsfleisch  
mit frischen Kräutern und Blätterteigstange

—

ZWISCHENGANG

Bündnerfleisch-Praline  
mit Trüffelmayonnaise

—

ERFRISCHUNG

Limoncello-Granité mit Granatapfel-Espuma

—

HAUPTGANG

Argentinisches Black-Angus-Rinderfilet  
an Steinpilzrahmsauce  
mit Kartoffelgratin und Mini-Gemüse

oder

Lachsforelle vom Brügglihof  
auf Kürbisrisotto  
mit gebackenen Kürbiskernen  
und knusprigem Federkohl

oder

Trüffelrisotto mit Rosenkohlblättern,  
Pinienkernen und frisch gehobeltem  
Wintertrüffel

—

DESSERT

Valrhona-Schokolade mit Karamellmousse 
und Bourbon-Vanille

SILVESTERPROGRAMM
IM HOTEL BELVEDERE

18.00 Uhr Silvesterapero in der Lobby

19.00 Uhr Silvester Gala-Diner

23.00 Uhr Feiern Sie bis in die frühen 
Morgenstunden mit Live-Musik 
in der Bar Lounge.

00.15 Uhr Delikates Mitternachtsbuffet 
mit Köstlichkeiten für den  
wiedererwachten Hunger.

Aufgrund grosser Nachfrage sind spezielle 
Tischwünsche leider nicht möglich. 
Für das Silvester Gala-Diner gelten fixe 
Tischzeiten.

CHF 258 pro Erwachsenen
inkl. Apero, Gala-Diner, Mitternachtsbuffet  
und Live-Musik


